
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Пароварка Kayman ПЭ1-1

(Цена со склада в г.Москва)

157 235 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Пароварка Kayman ПЭ1-1 предназначена

для приготовления вегетарианского меню и
традиционных блюд восточной кухни:
мантов, вареников, баоцзов и пр на
предприятиях общественного питания.
Пища, приготовленная на пару, не теряет
полезных свойств, сохраняет естественный
вкус и консистенцию. Модель
подключается к водопроводу, обеспечивая
автоматическое заполнение водой.
Особенности: 1 камера из нержавеющей
стали 5 уровней под противни и
гасроемкости GN 2/1 650х530 и GN 1/1
325х530 Мощный парогенератор из
нержавеющей стали Безопасное, плавное
открытие дверцы с выпуском пара Таймер на
120 минут с сигналом Шаг между уровнями
направляющих в камере, 90 мм. Внутренние
габариты камеры 550х700х490 В комплекте
подставка из нержавеющей стали и
противень с перфорацией 650х550х15 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 10226
Производитель KAYMAN
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Применение Array
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 0,6
Ширина, мм 860
Длина, мм 860
Высота, мм 1470
Способ установки напольный
Материал корпуса нержавеющая сталь
Количество емкостей 1
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 960х960х1720
Вес нетто, кг 50
Упаковка деревянная обрешетка
Вес в упаковке, кг 75
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

https://mgzr.ru/catalog/teplovoe-oborudovanie/parovarki/parovarka-kayman-pe1-1/?store=msk
http://www.tcpdf.org

